CHATEAU COUPE ROSES

Nature Blanc
Vin dg gance

SITUATION GEOGRAPHIQUE:
Zone de montagne dans le Haut Minervois

, |
Parcelles exposées Nord |‘ N
Vo
350 metres d’altitude %@)
NAT‘L‘R&
CEPAGES: 60% Roussanne COUPE-ROSES
40% Grenache Blanc

TERROIR : Coteaux avec des argiles de Coupe-Roses

PRATIQUES CULTURALES : Agriculture biologique
Pratique de I'enherbement et compostage
Traitements a base de tisanes et d’huiles essentielles

VINIFICATION: Un jolivin élaboré avec beaucoup d’attention et sans ajout de sulfites ni de levures

Pressurage avec rafles,

Sélection des jus de coule et premiére presse
Fermentation malolactique

Légere filtration

ELEVAGE : En cuve inox. C'est un vin a boire dans les 3ans.
DEGUSTATION:

Couleur jaune paille. Le nez délicat et soutenu par une note de vivacité rappelle de
gourmandes patisseries fruitées. La bouche amplifie, en parfaite continuité, les expressions
olfactives. Le vin prend tout le volume de la bouche pour dévoiler ses arbmes de péche, de
poire et d’écorces d’agrumes. L’aspect soyeux et la pointe d’acidité de ce vin portent les
aromes et conferent un rare caractére désaltérant et de plaisir. C'est le vin des amants des
grands romans. Il peut se consommer avec des poissons gras ou a chair blanche, avec des
crudités, avec de la volaille ainsi qu’avec des fromages frais et des desserts fruités.

HABILLAGE:
Bouteille Volume Bottle top Cork
C I
Bourguignonne 75 cl om.p .exe 45/24 mm
aluminium

CONDITIONNEMENT : Composed of 6 to 12 bottles.

Chateau Coupe-Roses, 4 Rue de la Poterie 34210 La Caunette. +334 68 91 21 95 contact@chateau-coupe-roses.com



